


O Ala Plaga de la Vila, exposicié a I'aire lliure de les fotografies del llibre “Inventari de les
varietats vegetals tradicionals de les llles Balears”, realitzades per Lloreng Payeras i Jau-
me Falconer.

O Mostra de receptes amb albercocs des de casa. Ets un gran cuiner o cuinera i ens ho vols
mostrar? Fes un video i comparteix-lo a les teves xarxes socials etiquetant I'Ajuntament
de Porreres (@a]untamentdeporreres a facebook) ifo el hashtag #cuinaalbercocporre-
res.

o) Sorteig bossa de producte local. Si algu ens vols fer arribar alguna fotografia realitzada a
la firai ho comparteix a les xarxes socials etiguetqnt I'Ajuntament de Porreres (@ajunta-
mentdeporreres a facebook) i/o el hashtag #albercocporreres2022 entrard en el sorteig
d'una bossa de producte local de Porreres.

© Fins al 25 de juny. Exposicié ART PER L'ESTATUT, en motiu del 40 aniversari de I'Estatut
d’Autonomia de les llles Balears. Interpretacié artistica d’alguns dels seus articles. A I'Au-
ditori de Porreres. Horari: Obert durant les activitats de I'auditori. Visites concertades al
971647221

19:30 h. Presentacié del llibre: “Tacats de desig. Oci i erotisme a les llles Balears
(1940-1980)". Al local de I'Agrupacié cultural

11:00 h. Taller de sabons de glicerina amb aroma d’albercoc al casal jove de n'Hereveta.

16:30 h. Fira de I'Albercoc a la plaga de la vila. Es podrd trobar varietat de productors d'alber-
coc entre altres productes relacionats amb aquesta fruita.

16:30 h. Presentaci6 de la col-leccié de joies “Prunus Armeiaca” a carrec del joier Damid Mu-
let amb col-laboracié amb la Cooperativa Agricola Porreres.

17:00 h. Taller de cuina amb el Xef Pipa per a families amb infants a partir de 5 anys a la
Plaga de la Vila. Places limitades. Inscripcié prévia al teléfon 686585374 o enviant
un correu electronic a deporreres@porreres.cat

18 h. Ballada popular a carrec de I'Estol Porrerenc, davant I'església.
18:30 h. Espectacle infantil a carrec del Xef Pipa a la Plaga de la Vila.
19:30 h. Musica ambient a la Plaga de la Vila a carrec de Do Natural.
20 h. Participaci6 de la Filharmonica Porrerenca a la Festa de Sant Felip Neri

19:00 h. Participacié de la Filharmonica Porrerenca al Corpus.

18 h. Fi de curs de Kokoro a I’'Auditori de Porreres.
20 h. Representacié “El nom”, mai som tots teatre. A I'’Auditori de Porreres.

10 h. Activitat “Arquedlegs. Els detectius del passat”. Recomanada a partir de 12 anys i adults.
Lloc: Biblioteca municipal | Inscripcions a festes@porreres.cat

11 h. Audicions de I'Escola Municipal de Masica a I’Auditori de Porreres.
Dilluns 19 continuaran a les 20 h.

18 h. | Mostra de teatre organitzada pel CEIP Climent Serra i Servera. A I’Auditori de Porreres.

19:30 h. Graduacié dels alumnes de 4t d’ESO de I'IES Porreres a I’Auditori de Porreres.



OFERTA GASTRONOMICA

1.Sa Roqueta (871811527)

- "Sa Porrerenca Burger” (pa brioix, hamburguesa de vedella amb formatge de cabra,
confitura d’albercoc T sobrassada ECO de Can Ferrerico%
- Cheescake amb confitura d'albercoc.

2. Ca sa Viuda (971168168)

- Mojito d’albercoc .
- Pastis de formatge amb confitura d’albercoc . .
- Hamburguesa amb albercoc, formatge de cabra, ceba caramellitzada i salsa d’albercoc.

3. Can Guillem (971647495)

- Pizza de formatge de cabra amb confitura d’albercoc.
- Pizza d’ou frit amb sobrassada i confitura d’albercoc.
- Pastis de formatge amb confitura d'albercoc

4. Es Poltre (971168293)

- Frit mallorqui vega amb tofu i albercoc.
- Tumbet amb ous i salsa de sobrassada amb albercoc.

5. L'Escrivania (971647094)

- Coca de verdures amb albercoc primerenc confitat.
- Coca de formatge i albercoc.

6. Can Botera

- Xot al forn humit amb albercoc sec.
- Pastis de formatge amb confitura d'albercoc

7.Forn i pastisseria Benet Barén (971166737)

- Ensaimada d’albercoc, albercoc amb sobrassada o de poma amb confitura d’albercoc.
- Rubiols i doblegats amb confitura d'albercoc.
- Coca d'albercoc

8. Forn Can Biel (971168408)

- Ensaimada d’albercoc, albercoc amb sobrassada.
- Coca d'albercoc.

9. Forn Sant Felip (971647127)

- Ensaimada d'albercoc, albercoc amb sobrassada o de poma amb confitura d’albercoc.
- Rubiols i doblegats amb confitura d’'albercoc.

10. Sa placa forn i pastisseria

- Ensaimada d'albercoc, albercoc amb sobrassada o de poma amb confitura d’albercoc.
- Coca d'albercoc.






